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Bista festpublik!

Jag vill borja med att tacka de projektansvariga for projektet
”Regionproducerad mat i dsterbottniska storkok™ for inbjudan att fa delta i
skordefesten som samtidigt dr projektets avslutningsfest. Att man valt att halla
just en skordefest glader mig speciellt for tyvérr blir det allt ovanligare med
skordefester dven bland jordbrukarkaren och i vara organisationer. I nutidens
Finland liksom 1 de 6vriga europeiska linderna har vi vant oss vid att mat finns
pa bordet dven efter ett eventuellt missvixtdr. For bara ett drygt sekel tillbaka i
tiden var situationen en helt annan. Da var bargandet av skord helt avgorande for
om folk och fa skulle klara vintern utan svilt. Fortfarande behdver vi inte fardas
minga timmar med flyg innan situationen dr en helt annan an var. Vi har all
anledning att vara glada och tacksamma for skorden idag ocksa.

For jordbrukarna riacker det sjdlvfallet inte med att barga skorden. Révaran ska
ju ocksa beroende pa produkt lagras, sdljas och distribueras. I synnerhet den som
producerar hogkvalitativa produkter kan ha problem att fa full ekonomisk nytta
av sina satsningar pa bulkmarknaden. Enligt en modell f6r landsbygdsutveckling
som presenterats for Osterbottningarna ska jordbruksproduktionen i framtiden
produceras 1 tva olika typer av familjejordbruk. Dels de stora och effektiva som
producerar bulkvaror for industriell vidareféradling och dels mindre men langre
specialiserade enheter med hog forddlingsgrad som sjdlva idkar sméskalig
livsmedelsfordadling. Nér det géller de stora enheterna pagar en utveckling som
leder i den forutspaddda riktningen och delvis dr vi redan dér. Nar det géller den
smaskaliga livsmedelsforadlingen ar utvecklingen inte lika klar. For det forsta ér
det mycket svart att fa kostnadseffektivitet 1 en smaskalig forddling. For det
andra ar det mycket svart att hitta direkta forsiljningskanaler till handeln idag.
Kampen om hyllmetrarna dr stenhard och det ar ofta endast det
marknadsledande produktmirket och ett par alternativa parallellprodukter som
kan 4 plats. Ofta dr kraven pd produktionsvolymerna ocksé s hoga att det ar
omgdjligt att svara mot dem fran gérdsnivan. Det dr hir som storkoken kan
komma in som en ny mojlighet.

Enligt professor Jyrki Niemi pd Forskningscentralen for jordbruk och
livsmedelsekonomi, MTT, anvénder finlindarna 23 procent av sina inkomster
till mat och dryck. Av dessa 23 procent gar drygt hilften eller 13 procent av
totalinkomsterna till livsmedel som &dts hemma, och de resterande 10 procenten
gar till maltider som 4ts ndgon annanstans 4n hemma. Dar ingér alla skolkok,
sjukhuskok, arbetsplatsserveringar samt caféer och restauranger. Samtliga



ovannidmnda kan rdknas som storkdk och antalet maltider som édts utanfor
hemmet Okar fortfarande hela tiden. Om man skiljer pa a la carte restaurangerna,
som fungerar pa lite andra villkor &n de dvriga genom att de dels kan ha andra
inkomstkallor och dels har andra mojligheter att reglera sina priser, och de
ovriga kan man konstatera att dessa matserveringar har en mycket stor inverkan
pa det finlindska samhallet.

Forutom 1 hemmen sa laggs grunden for en god matkultur redan 1 daghem och
forskolor och 1 allra hogsta grad 1 vara skolor. Forestindarna och personalen 1
dessa ofta kommunalt 4gda kok har en mycket central roll for barnens och
ungdomarnas vélbefinnande och dessutom en viktig roll vad géller var hilsa. Nu
1 dagarna har en grupp av de frimsta finldndska hélso- och niringsexperter,
bland andra professorerna Matti Uusitupa och Pertti Mustajoki slagit larm om
den tilltagande fetman 1 vért land. De hivdar att redan nu &r dvervikt och de
sjukdomar som den leder till vért storsta folkhédlsoproblem. Sjukdomar orsakade
av Overvikt leder redan idag enligt forsiktiga berdkningar till avsevért storre
kostnader dn de som rokningen fororsakar!

Med detta som bakgrund kan man med fog hivda att storkokspersonalen dr en
yrkeskar som inte fétt det erkdnnande de fortjdnar idag. Ofta dr
koksfunktionerna nagot av det forsta som hamnar 1 blickpunkten nar
kostnadsinbesparingar ska goras. Sjdlvfallet ska &ven den verksamheten tala
granskning och kunna forindras i1 takt med samhéllet men jag har en kénsla av
att pd ménga stillen har man svart 6verblicka alla konsekvenser av nedskurna
anslag per serverad maltid. Trots en hog yrkesskicklighet hos
storkoksforestdndarna finns det en gréns for hur billig en méltid kan bli. Om inte
tillrackligt med anslag finns for goda ravaror som ger en smakrik slutprodukt
hamnar vi snabbt i den situationen att skolungdomarna dter godis, snabbmat och
lask 1 stillet for skollunchen. Notan for det hamnar ocksé forr eller senare pé
samhéllets bord i1 form av forsamrad folkhélsa.

Regionmatprojektet har varit ute 1 rétt tid och 1 ratt drende. Tidigare uttryckte
jag skepsis mot mdjligheten for smaskalig livsmedelsforddling som
overlevnadsstrategi for jordbruket. Nar det géller leveranser till storkok dr dock
bilden en helt annan. Storkdken dr generellt kostnadseffektiva och
kvalitetsmedvetna. Om en jordbrukare eller vixthusodlare hittar lampliga
samarbetspartners bland storkdken ér forutsdttningarna for en framgangssaga
stora. Nir mellanhénderna forsvinner finns en forutséttning for att
totalkostnaden i kedjan kan krympa. En direktkontakt mellan forbrukare och
leverantor ger odlaren mojlighet att reagera direkt pd kvalitetskrav fran koken.
Jdmna och planerade leveranser hjélper till att halla kostnaderna nere.
Transportkostnaden for livsmedel dr redan idag hog och inga som helst tecken
tyder pé att den ska sjunka. Tvértom, den allmidnna uppfattningen ir att



transportkostnaderna kommer att stiga ytterligare inom de narmaste &ren och
slutet pa den utvecklingen har ingen sett &nnu. Detta i kombination med att
ravarans andel av den slutliga produkten i den industrialiserade virlden konstant
har minskat, med undantag for rdolja och kaffe, gor att korta transporter pa sikt
kan bli en stdrre konkurrensfordel én hittills. Aven den miljobelastning som
langa transporter ger upphov till ar hir vérd att beakta.

Storkoken beskylls 1 manga fall for att vara den framsta inkorsporten till vart
land f6r importerade livsmedel av varierande kvalitet. Orsaken till det ar att fa
hittills har frigat ursprunget pa fardigt tillredda produkter som &r hackade,
malade, stekta eller kokta. Beskyllningen brukar framst riktas mot de stora
kedjorna som har ménga olika arbetsplatsbespisningar. Aven riktigt stora
samhéllsdgda kok som till exempel sjukhuskdken har fatt del av samma kritik.
Med tanke pé kringeffekterna for samhéllet skulle det vara viktigt att vi d&ven hér
kan mota de krav som stélls fran dessa kok. For kommunala och
interkommunala beslutsfattare dr det viktigt att veta att EU:s
konkurrenslagstiftning tillater foretrdde for lokalt producerade varor och tjinster
om det tas med som en detalj 1 upphandlingsprocessen.

Vi har all anledning att vara stolta 6ver de livsmedel som produceras i
Osterbotten och i regionen. Hir i nejden handlar det 1angt om matpotatis och
gronsaker, sdvél vaxthusproducerade som frilandsodlade. Gemensamt for dem ar
att de &r fina livsmedel av hogsta kvalitet som vil forsvarar sin plats pa vara
butikshyllor och 1 vara storkok. Fortfarande utgor jordbruket och
vaxthusniringen stommen i landsbygdens néringsliv. Néirpes ér en av de storsta
jordbrukskommunerna 1 hela landet métt pa omséttningen och dven 1
Kristinestad har jordbruket en mycket viktig roll for livskraften ute i byarna. Om
man forsoker tdnka sig Nérpes utan tomater och gurkor eller Kristinestad utan
matpotatis fir man snabbt en bild av néringarnas betydelse for lokalsamhallet. I
detta nu produceras néstan sjuttio procent av Finlands tomater och drygt fyrtio
procent av gurkorna hér. En tredjedel av Finlands matpotatis vixer ocksé hér.
Hur mycket fattigare och dystrare skulle inte vart samhille vara den
viaxtkraften?

Dagens situation uppratthalls inte av sig sjdlvt. Det dr heller inte en fraga enbart
for odlarna och storkokspersonalen. Det ér 1 allra hogsta grad en fraga for véra
beslutsfattare i kommun och samkommun. Vi ér alla med och formar vér
framtid. Ingen kan undandra sig det ansvaret.

Annu en ging: storkdkspersonalen har en central roll for var matkultur och for
folkhélsan 1 samhéllet. Nér vi effektiverar verksamheten i storkdken ska vi
aldrig l1ata det gd ut 6ver kvaliteten pd maten. Besparingar dar far vi betala
flerfalt pa annat sétt. Jordbrukarna och vixthusodlarna ska ocksé 1 fortsidttningen



svara mot de kvalitetskrav som stills pa oss. Projektet Regionproducerad mat 1
Osterbottniska storkok har satt fokus pé tva saker som dr sa sjdlvklara for oss sa
vi kanske darfor inte ser dem; jordbruket och vixthusnéringen som utgor
grunden for landsbygdens néringsliv och det dagliga mil mat som majoriteten
av oss dter som tillreds 1 olika storkdk. Projektet som sddant tar slut men ett {fro
ar satt och nu ar det upp till oss att bara det vidare. Frukterna av arbetet kommer
vi forhoppningsvis att skorda ldnge framover!
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